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350g farine, 250g cassonade brune, 250g de beurre,
3g de canelle, 1 oeuf, mélange 4 épices, 5g levure
chimique, four a 180°, 10 minutes.
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Les viandes bazadaises,
boucherie coopérative agricole Bazadaise
nous fourni en viande de boeuf et veau
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Ce mois ci les enfants choisissent avec
Le chef Michel,
Le menu du 14 septembre
Et pourquoi pas un pique nique dans la cour

menu des enfants
Aimé Croix Glorieuse
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Les vendanges

ont commencé

Les raisins arrivent
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